ORI

[ndian Cuisine
MENU NOCHEVIEJA

Copa de champagne de bienvenida.

ENTRANTES

Salmon tandoori, lomo de salmon macerado en hierbas y especias.
Chicken Samosa, hojas de hojaldre rellenos de pollo con especias.
Begen Pakora, berenjenas rellenas de queso y especias, con harina de garbanzo.
PRINCIPALES
Lamb Mughlal, cordero en salsa de frutos secos, yogur y huevo.
Fmperador green curry, emperador con hierbabuena, salsa de curry y especias.

Vegetable Kofta albondigas de verduras, qgueso v salsa Rogan Josh.

El principal se servira con pan de frutos secos vy arroz basmati.
POSTRE
Tarta de queso.
Sorbete de mango.

INCLUYE

Cada dos personas a elegir una botella de vino:

Vino Blanco Vino Tinto
Tilenus Godello Monteseiros (D.O.Bierzo) Valdehermoso Crianza (Ribera del Duero)
Fulget (D.O.Rias Baixas) Conde de Yanguas Crianza (Rioja)

COTILLON | CELEBRACION 12 UVAS
DJ | “HASTA EL AMANECER”

130€/persona

IVA INCLUIDO

udaipur@khazuria.com | tel: 915 631187



